DIE KARTE

AAAAAAAAA



EINE GUTE ZEIT

Herzlich willkommen im Restaurant MARGARETE!

Schon, dass Sie da sind. Wir laden Sie ein zu geschmacklichen
Neuentdeckungen und lange Bewahrtem.

Die Kiiche ist unser Herzstiick: Hier entwickeln wir unsere Gerichte
aus Klassikern und Neuheiten liebevoll fort. Dabei achten wir
auf das Gute, sei es einfach oder auflergewohnlich. Viele Zutaten
bekommen wir aus der Region und von Produzenten,
deren Erzeugnisse wir schitzen. Und das schmecken Sie.

Guten Appetit!

Thr Team Margarete



APERITIF

Traube und Gurke
Traubensaft vom Winzer | Wasser | frische Gurke
—alkoholfrei —
5 Euro

Siegfried Wonderleaf Tonic
,Gin“ | Apfel | Tonic
—alkoholfrei —

7,50 Euro

Riesling Sekt brut
Weingut Estelmann, Pfalz
Gimmeldinger Meerspinne

10 ¢l 8,50 Euro

MARGARETE Sprizz
Schaumwein | hausgemachter Rosmarinsirup | rosa Pampelmuse
10,50 Euro
alkoholfrei mit Tonic
8,50 Euro

Wilhelm Sprizz
Apfelsaft | Vodka | dunkler Wermut | Sekt
10,50 Euro

Portwein Tonic
mit frischer Zitrone
10,50 Euro

Frankfurt 7 Gin Tonic

Gin mit den Frankfurter Sieben Kriutern | Tonic
10,50 Euro

Waldbeer-Negroni
Waldbeeren Gin | Campari | Sweet Vermouth
10,50 Euro

Gimlet
Gin Mare | Limettensaft | hausgemachter Zuckersirup
10,50 Euro

Lust auf etwas anderes? Fragen Sie uns gerne!



MITTAGSKARTE



3 GANGE - 30 MINUTEN - 30€

UNSER MITTAGSMENU

Immer Dienstag bis Freitag von 12 bis 14:30 Uhr, solange der Vorrat reicht.

VORSPEISE
MARGARETES Kartoffelsuppe
Barlauchol | Ricotta
7,9,10,12
oder
MARGARETES Salat
mit Gurke, Shiitake und Kraut

Soja-Bergamotten-Dressing
6.11

HAUPTGANG
Stammessen
oder

Veganes Wochengericht

DESSERT

Schokoladenkuchen mit Cru Virunga Schokolade
im Weckglas mit Kompott aus roten Friichten
13,7

oder
Kisekuchen mit Madagaskar-Vanille
im Weckglas mit Kompott aus roten Friichten

3,7

30 Euro

Allergene: 1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdniisse, 6, Sojabohne, 7 Milch,
8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Schwefeldioxid & Sulfite, 13 Lupine, 14 Weichtiere



MARGARETES Stammessen
weiter vorne in der Karte und auf der Tafel iiber der Theke

Immer Dienstag bis Freitag von 12 bis 14:30 Uhr, solange der Vorrat reicht.
15 Euro

Veganes Wochengericht
weiter vorne in der Karte und auf der Tafel tiber der Theke
Immer Dienstag bis Samstag von 12 bis 14:30 Uhr, solange der Vorrat reicht.
15 Euro

MARGARETES Caesar Salat mit marinierter Hithnerkeule
Crispy Papadam | Grana Padano | frischer Schnittlauch
3,4,5,7,8,10
25 Euro

MARGARETES Kartoffelsuppe
Barlauchol | Ricotta
7,9,10,12
10 Euro

DESSERT

Unsere Desserts eignen sich gut zur Mitnahme.

Schokoladenkuchen mit Cru Virunga Schokolade
im Weckglas mit Kompott aus roten Friichten
13,7
7,50 Euro

Kisekuchen mit Madagaskar-Vanille
im Weckglas mit Kompott aus roten Friichten
3.7
7,50 Euro

Allergene: 1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdniisse, 6, Sojabohne, 7 Milch,
8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Schwefeldioxid & Sulfite, 13 Lupine, 14 Weichtiere



UNSERE DREI MITTAGSGERICHTE ZUM KOMBINIEREN

I

MARGARETES Frankfurter

Griine Sofle
mit frischen Krautern

und Wetterauer Drillingen

3,7,10

Falafel
mit Hummus
1,6,8
8 Euro

Maishuhn
mit Gremolata

10 Euro

2

MARGARETES Salat
mit Gurke, Shiitake und Kraut
Soja-Bergamotten-Dressing

6,11

je 15€
plus:

Ziegenkise
mit Marillen-Roster
7,12
8 Euro

Gegrillter Lachs
mit Wirsingsalsa

12 Euro

3
MARGARETES

marktfrisches Gemiise
mit Fritten und
Chimichurri-Mayo
3,4

MARGARETES
Bratwurst (2 Stiick)
9,10
8 Euro

Gebratenes Roastbeef
mit Pfeffer-Jus

9,10,12

14 Euro

Allergene: 1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdniisse, 6, Sojabohne, 7 Milch,

8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Schwefeldioxid & Sulfite, 13 Lupine, 14 Weichtiere






ABENDKARTE

Stellen Sie sich Thr Menii nach Wahl zusammen.
Alle Gerichte sind auch einzeln erhiltlich.



ALLERGENE UND
UNVERTRAGLICH-
KEITEN

Wenn Sie Lebensmittelallergien oder -unvertraglichkeiten haben,
bitten wir Sie, uns aktiv anzusprechen.

Wir kochen frisch und kénnen somit nicht ausschliefSen,
dass Spuren von Lebensmitteln in ein anderes Gericht iiberfliegen.

Wenn Sie uns vorab informieren, konnen wir am besten dafiir sorgen,
dass Sie uns satt und zufrieden wieder verlassen.

Eine Liste der in den Gerichten enthaltenen
Allergene liegt auf Nachfrage fiir Sie bereit.



VORSPEISEN UND
ZWISCHENGANGE

MARGARETES Kartoffelsuppe
Birlauchdl | Ricotta

7,9,10,12

12 Euro

Gerducherter Feta vom Hofgut Kapellenhof
Sellerie | Lauch | Sonnenblume
7,9,12

16 Euro

Offenbacher Pilzkrokette
Postelein | Beete
1,6,9,10,11
16 Euro
vegan

Seesaibling
Kaiserschote | Erbse | Beurre blanc
4712

18 Euro

Rindercarpaccio
Wurzelgemtise | Meerrettich | Eigelb
3,6,9,10

18 Euro

MARGARETES Salat
Gurke | Shiitake | Kraut | Soja-Bergamotten-Dressing
6,11
15 Euro
vegan

Allergene: 1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdniisse, 6, Sojabohne, 7 Milch,
8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Schwefeldioxid & Sulfite, 13 Lupine, 14 Weichtiere



MENU

VORSPEISE

Seesaibling
Kaiserschote | Erbse | Beurre blanc
4712

oder

Gerducherter Feta vom Hofgut Kapellenhof
Sellerie | Lauch | Sonnenblume
759,12

ZWISCHENGANG

Offenbacher Pilzkrokette
Postelein | Beete
1,6,9,10,11

vegan

HAUPTGANG

Bio-Rinderflanke aus der Rhon
Kartoffel | Karotte | Rotkohl

6,9,10,12

oder

Aubergine mit Limetten-Koriander-Creme
Stifkartoffel | Brokkoli | Mizuna | blaue Chips

6,9,10
vegan

DESSERT

Pifia Colada
Kokos | Ananas | Rum
1,6,8
vegan

4 GANGE 85 EURO

Allergene: 1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdniisse, 6, Sojabohne, 7 Milch,
8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Schwefeldioxid & Sulfite, 13 Lupine, 14 Weichtiere



HAUPTGANG

Bio-Rinderflanke aus der Rhon
Kartoffel | Karotte | Rotkohl

6,9,10,12

37 Euro

Deutsches Rinderfilet und geschmortes Bickchen
Pastinake
Chip | Piiree | gebraten

6,9,10,12

57 Euro

Wetterauer Salzbeete
Fourme d‘Ambert | Mais | Marille | Walnuss

7,9,10,12

33 Euro

Kanadischer Hummer
Risotto | Spinat | Burrata

2,7,9,10,12

48 Euro

Aubergine mit Limetten-Koriander-Creme
Stiflkartoffel | Brokkoli | Mizuna | blaue Chips
6,9,10
37 Euro
vegan

Kotelett und Hiifte vom Lamm
Senfjus | Drillinge | Lauchgemiise | Granatapfel

6,7,9,10,12

48 Euro

Allergene: 1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdniisse, 6, Sojabohne, 7 Milch,
8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Schwefeldioxid & Sulfite, 13 Lupine, 14 Weichtiere



HAUPTGANG

Roastbeef vom Chiemgauer Wiesenrind am Stiick vom Grill

fiir 4 Personen
1 kg Rohgewicht, am Stiick gegart

Family Style in der Tischmitte:

Café de Paris Butter | Salat
+ zwei weitere Beilagen nach Wahl

9,10,12

180 Euro
45 Minuten Zubereitungszeit

WEINEMPFEHLUNG

FONTANAFREDDA
2020, Langhe Nebbiolo DOC
Piemont
Blumig, duftig in der Nase und unkompliziert samtig im Mund.
75c1 53 Euro

ESTELMANN, PFALZ
2020, Chardonnay
~Mufdbacher Glockenzehnt*
Kriftiges Aroma, feine Holzwiirze
und eine unheimliche Linge am Gaumen.
75c1 49 Euro

Allergene: 1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdniisse, 6, Sojabohne, 7 Milch,
8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Schwefeldioxid & Sulfite, 13 Lupine, 14 Weichtiere



NACHSPIEL

Pifia Colada
Kokos | Ananas | Rum
1,68
15 Euro
vegan

Zweierlei hausgemachte Sorbets oder Eis
Tahina-Granola mit Saaten und Niissen, dazu Fenchelbliitenpapier
Fragen Sie uns nach unseren tagesaktuellen Sorten!

17
9,50 Euro
vegan moglich

Rhabarber und Ricotta
Shortbread
13,7
15 Euro

Tiramisu
Eis | Kaffee | Kuchen
13,78
15 Euro

WEINEMPFEHLUNG

Fattoria Villa Ligi
2020, Wihsila, Toskana
Montepulciano | Aleatico
5cl 7 Euro

Allergene: 1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdniisse, 6, Sojabohne, 7 Milch,
8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Schwefeldioxid & Sulfite, 13 Lupine, 14 Weichtiere






GETRANKE



KALT &
ALKOHOLFREI

Schorlen
Apfel, Maracuja, Johannisbeere, Rhabarber
0,213 Euro
0,415,50 Euro

Roter-, weifler Traubensaft
direkt vom Weingut
0,213,50 Euro
0,415,50 Euro

Traube und Gurke
Traubensaft | Gurke | Wasser | frische Minze
0,315 Euro

Fritz
fritz-kola, fritz-kola zuckerfrei
0,3314 Euro

Bio Zisch
Blutorange, Zitrone naturtriib
0,3314 Euro

Wasser
medium, still
0,2512,60 Euro
0,7517,70 Euro

Weitere Getranke finden Sie auf der Tafel.
Oder sprechen Sie uns gerne an.



BIER

FXXXXFXXXXR HELLES
Wir lieben Bier und wollen, dass es schmeckt. Daher haben wir eins
gebraut: Das Helle fiir Frankfurt von der Frankfurter Brauunion.
Nach dem Rezept von Raffaela Schobel und Simon Horn und mit nichts

als Wasser und dem Besten aus Hopfen und Gerstenmalz.
0,3314,50 Euro

FXXXXFXXXXR RADLER
- alkoholfrei-
0,331 4,50 Euro

Hefeweizen
auch alkoholfrei
0,515 Euro



DRINKS

Die Spirituose in 4 cl ausgeschenkte.

Horse’s Neck
Bourbon Whiskey | Angostura | Ginger Ale
11,50 Euro

Moscow Mule
Wodka | Limette | Gurke | scharfe Ingwerlimonade
—auch alkoholfrei —
11,50 Euro

Dark 'n’ Stormy
Dunkler Rum | Limette | scharfe Ingwerlimonade
11,50 Euro

Margarete Dry
Gin | Grapefruitsaft | Angostura | hausgemachter Rosmarinsirup
11,50 Euro

Gin Basil
Gin | Zitronensaft | Limettensaft | Basilikum | Soda
11,50 Euro

Ferdinand‘s Tini
Gin | Martini Dry
11,50 Euro

Old Fashioned
Bourbon Whiskey | hausgemachter Zuckersirup | Angostura
11,50 Euro

Smooth Operator
Gin | Thymiansirup | Limette | Johannisbeere | Eiweifs
10,50 Euro

Sexapear
Tequila | Birne-Minz-Sirup | Limette | Eiweif3
10,50 Euro



GIN

Gin meets Thomas Henry Tonic.
Die Spirituose in 6 cl ausgeschenkte.

Gin Sieben Tonic
echter Frankfurter Dry Gin, mit Apfel serviert
13 Euro

Ferdinand’s Tonic
Riesling-infundierter Gin von der Saar
15 Euro

Gin Mare Tonic
Gin wie ein katalanischer Garten, mit Rosmarin serviert
13 Euro

Tanqueray Tonic
13 Euro

Hendricks Tonic
Gin mit dezentem Wacholder
15 Euro
Monkey 47 Tonic

wiirzig frischer Gin aus dem Schwarzwald
15 Euro

SOURS

Die Spirituose in 6 cl ausgeschenkte.

Whiskey Sour
12 Euro

Brandy Sour
12 Euro

Pisco Sour
12 Euro

Ramazzotti Sour
12 Euro

Alle mit:
Zitronensaft | Limettensaft | Zuckersirup | Eiweiss



SINGLE MALT WHISKEY

Ardberg
10 years
12,50 Euro

Gleinmorangie
10 years
11,50 Euro

Springbank
10 years
12,50 Euro

The Arran
10 years
11,50 Euro

CaolIla
12 years
12,50 Euro

Aberlour
12 years
13 Euro

Glenfiddich
12 years
10,50 Euro

Glenlivet

18 years
18,90 Euro

BOURBON WHISKEY

Bulleit
8,50 Euro

Basil Hayden'‘s
12,50 Euro

Jack Daniel‘s
8,40 Euro

Preise auf dieser Seite fiir ausgeschenkte 4cl,
wenn nicht anders angegeben.



RUM

Brugal
Superior
6,50 Euro

Barcelo
Imperial
9,50 Euro

Pyrat
XO Reserve
10,90 Euro

Zacapa
23 solera Gran Reserva
15,90 Euro

COGNAC

Remy Martin
VSOP
9,90 Euro

Frapin
VSOP
11,50 Euro

Frapin
Chateau Fontinot XO
17,80 Euro

Preise auf dieser Seite fiir ausgeschenkte 4cl,
wenn nicht anders angegeben.



HEISSES

Espresso
Rostfrisch, pur oder als Macchiato
einfach 3 Euro
doppelt 4 Euro

Americano
Schwarzer Kaffee, auf Wunsch mit Milch
3,50 Euro

Cappuccino
3,80 Euro

Latte Macchiato
4 Euro

Heifle Schokolade
4 Euro

Alle Kaffeespezialitaten auch koffeinfrei moglich.
Verfiigbare Milchvariationen: Kuh und Hafer
Der Kaffee ist aus fairem Handel, geréstet von Hoppenworth und Ploch,
stidamerikanischem Arabica und Robusta aus Indien und Afrika.



TEE

Frischer Ingwer- oder Minztee
4 Euro

Samova-Tee
Bio, fair, nachhaltig und verdammt lecker
Kinnchen mit Keks
0,414,50 Euro

High Darjeeling
Bio-Darjeeling, leicht und herb

Lazy Daze
Bio-Schwarztee Earl Grey, zitronig herb

Istanbul Nights
Bio-Schwarztee mit orientalischen Gewiirzen, wiirzig frisch

Orange Safari
Bio-Rooibos mit Vanille und Orange teeinfrei, erdig fruchtig

Inner Lights
Bio-Griintee mit Krautern, zitronig wiirzig

Team Spirit
Bio-Kriuter/Griintee — Mischung mit Zitronengras und weiflem Tee

Gin Soul
Bio-Kriutertee — teeinfrei, frisch herb

Maybe Baby
Bio-Fruchttee — teeinfrei, fruchtig rot






